Krajska hygienicka stanice Kralovéhradeckého kraje se sidlem v Hradci Kralové

C.j.: KHSHK 01266/2026/HDM.HK/Kw

PROTOKOL o kontrole

porizeny z kontroly vykonané podle zakona ¢. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni ¥ad), ve znéni zakona ¢. 183/2017 Sb.,
podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢&. 2017/625 o tFednich kontrolach a jinych ufednich ¢innostech
provadénych s cilem zajistit uplatiiovani potravinového a krmivového prava a pravidel tykajicich se zdravi zviiat
a dobrych Zivotnich podminek zviiat, zdravi rostlin a pripravki na ochranu rostlin, o zméné nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001, (ES) ¢. 396/2005, (ES) ¢. 1069/2009, (ES) €. 1107/2009, (EU) ¢. 1151/2012, (EU)
¢. 652/2014, (EU) 2016/429 a (EU) 2016/2031, narizeni Rady (ES) ¢ 1/2005 a (ES) ¢. 1099/2009 a smérnic Rady
98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES, 2008/119/ES a 2008/120/ES a o zruSeni narizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢&. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, smérnice Rady 89/608/EHS, 89/662/EHS, 90/425/EHS, 91/496/EHS, 96/23/ES,
96/93/ES a 97/78/ES a rozhodnuti Rady 92/438/EHS, v platném znéni, a podle § 88 zdkona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané
veFejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakoni, ve znéni pozdéjsich predpist

1. Pravomoc k vvkonu kontroly:

§ 82 odst. 2 pism. b) zadkona ¢. 258/2000 Sb.
§ 14 odst. 1 pism. a) ve spojeni s § 16 odst. 1 pism. a) zakona ¢. 110/1997 Sb., potravinach a tabakovych vyrobcich
a 0 zmén¢ a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, ve znéni pozdé&jsich predpisa.

2. Kontrolujici (jméno a pifjmeni, &. sluzebniho prikazu):

Mgr. Eva Kwiecienova, Cislo sluzebniho pritkazu 205

3. Misto kontroly (Ize specifikovat zejména nizvem a adresou provozovny nebo jinym piesnym popisem mista):

Skolni jidelna p¥i Matei'ské kole Mlad&jov

4. Kontrolovana osoba:

pravnicka osoba (obchodni firma/nazev, sidlo, ICO):

Mateiska Skola, Mladéjov
Mladéjov 85, 507 45
1CO 709 99 872

5. Osoby pritomné na misté kontroly:

povinna osoba [jméno a ptijmeni, datum narozenti, adresa trvalého bydlisté, ¢islo dokladu totoznosti, vztah ke kontrolované
osob¢ ve smyslu § 5 odst. 2 pism. a) kontrolniho tadu]:

Klara Najmanovi, I I

vedouci SJ

6. Kontrola zahajena dne: 9. 12. 2025 v 11:25 hodin.

ukonem: piedloZenim sluZebniho priikazu povinné osobé pritomné na misté kontroly.

Kontrolujici vyzval povinnou osobu, aby informovala kontrolovanou osobu o zahéjeni kontroly: [X] ANO [ NE

7. Predmét kontroly a popr. duvod neplanované (dodateéné) kontroly podle ¢l. 79 odst. 2 pism. ¢)
narizeni EU €. 2017/625:

Plnéni povinnosti stanovenych pro provozovatele potravindiského podniku provozujiciho stravovaci sluzbu
natfizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, v platném znéni, nafizenim
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového
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prava, ziizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpe€nosti potravin,
v platném znéni, zakonem €. 258/2000 Sb., zakonem ¢. 110/1997 Sb., Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informaci o potravindch spotiebitelim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu, nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami a o zruseni
smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS, v platném znéni, nafizenim Komise (EU) ¢. 10/2011 o materidlech a
predmétech z plasti ur€enych pro styk s potravinami, v platném znéni, nafizenim Komise (ES) ¢. 2023/2006 o
spravné vyrobni praxi pro materidly a predméty urcené pro styk s potravinami.

8. Pouzita kontrolni metoda podle ¢l. 14 narizeni EU ¢. 2017/625:

[] pfezkoumani kontrol, které provozovatelé zavedli, a ziskanych vysledki
X inspekce:
[] vybaveni, dopravnich prosttedki, prostor a jinych mist pod kontrolou provozovateld a jejich okoli

X zbozi, véetn& polotovari, surovin, slozek, pomocnych latek a dal$ich vyrobkii pouzivanych k pfipravé
a vyrob¢ zbozi

X vyrobki a procesti na ¢isténi a udrzbu

X vysledovatelnosti, oznadovéni, prezentace, reklamy a souvisejicich obalovych materiald, véetné materialt
uréenych pro styk s potravinami

X kontrola hygienickych podminek v prostorach provozovatele

[] posouzeni postupli pro spravnou vyrobni praxi, spravnou hygienickou praxi a postupti zalozenych na zasadach
analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodti (HACCP)

[] pfezkoumani dokumentd, zdznami o sledovatelnosti a jinych zdznami, které mohou byt diilezité pro posouzeni
souladu s pravidly uvedenymi v ¢l. 1 odst. 2, pfipadn¢ véetné prislusnych dokumentd doprovazejicich potraviny
a veSkeré latky ¢i materialy, které do zatizeni vstupuji nebo je opoustéji

X rozhovory s provozovateli a s jejich pracovniky

[] ov&feni méfeni provedenych provozovateli a jinych vysledk testi
[] odbér vzorki, analyzy, diagnostika a testy

[ audity provozovateld

[] dalgi ¢innosti potiebné ke zjisténi ptipadii nesouladu

9. Vzorky odebrany: ne

10. Posledni kontrolni ikon predchazejici vvhotoveni protokolu:

Ukon¢eni kontrolniho Setfeni, den jeho provedeni: 9. 12. 2025.

11. Kontrolni zjiSténi:

/zjisteny stav véci s uvedenim nedostatkit a oznaceni ustanoveni pravmnich predpisi, které byly porusSeny, véetné uvedeni
podkladit (idaje, dokumenty, véci), z kterych tato kontrolni zjisténi vychdzeji (napr. sdéleni konkrétni osoby, HACCP,
provozni rad apod.)/

Statni zdravotni dozor ve vySe uvedeném zafizeni byl proveden za pfitomnosti pani vedouci Skolni jidelny.

Objekt je napojen na vetejny vodovod v misté obce Mlad¢&jov.
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Ve $kolni jidelné se piipravovalo cca 26 porci obédt pro déti a zaméstnance MS Mlad&jov, 28 porci obédt pro MS
Karlovice a 20 porci obédi pro cizi stravniky. Ve §kolni jideln¢ nebylo poskytovano dietni stravovani.

Pro cizi stravniky je piipravovano cca porci ob&di. Pro déti MS Mlad&jov bylo piipravovano cca 20 porci
presnidavek a svacin.

Vydejni doba obédi je ve 11:15 hodin, expedice probiha v 10:30 hodin, piesnidavky jsou podavany v 8:00 hodin a
svaciny ve 13:00 hodin. Cizi stravnici maji moznost konzumace v jidelné v 12:15 hodin nebo do jidlonosica v Case
10:30 az 11:15 hodin.

Jidelnicek v dob€ kontroly:

Presnidavka: seminkovy chléb, masova pomazanka, mandarinka, melta
Hlavni chod:  hovézi polévka s kapanim
Buchticky se $odd, ¢aj cerny

Svacina: houska, pomazankové maslo, kedlubna, ¢aj z lesnich plodt

Predlozené dokumenty:
Prirucka HACCP, evidence méfeni teplot, Skoleni, vnitini audit

Varna:

Ve varné se nachazi dostatek vyclenénych a oznacCenych pracovnich tusekt. Je zde tsek stavebné oddéleného
syrového masa a vajec vybaveny diezem, usek syrovych tést, Cisté zeleniny se diezem a usek svadin. V dob¢
kontroly byly vSechny useky vyuzivany dle urceni, nedochazelo ke kiizeni ¢innosti. Ve varné se nachdzi umyvadlo
na myti rukou s piivodem teplé a studené pitné vody, v dobé kontroly vhodné vybavenych tekutym mydlem
v davkovaci, jednorazovymi papirovymi ru¢niky. Varna je vybavena vzduchotechnikou.

Myti nddobi:
Pro myti stolniho nadobi je pouzivana mycka a pro myti provozniho nadobi je k dispozici dvojdrez.

Hruba pfipravna:
K dispozici sklad ve sklepé — zde uloZeno ovoce a zelenina na dievénych podlazkach, k dispozici skrabka.

Skladovani potravin:
K dispozici sklad chladicich zatizeni na mlé¢né vyrobky, vejce. Mrazici zafizeni bylo k dispozici na zeleninu, dale
na ryby, polotovary.

Vsechny potraviny byly skladovany v dob¢é kontroly v originalnich obalech, odd¢lené dle charakter( a slucitelnosti.
Nedochazelo ke vzijemnému negativnimu ovliviiovani jednotlivych komodit. Nebylo zjisténo dodatecné
zamrazovani polotovarti ani ¢erstvych potravin.

Sklad suchych potravin je vybaven teplomérem (16 st. C) i vlhkomérem (80 %). Namatkové shlédnuta data spotieby
a minimalni trvanlivosti — bez zavad.

Osobni a provozni hygiena:

Pracovnice mély v dobé€ kontroly na sob¢ fadny a Cisty pracovni odév. Provozni hygiena byla dodrzovana. Zatizeni
bylo udrzovano distot€¢ a v dobrém stavu. V kuchyni nebylo zjisténo prechovavani predmétd nesouvisejicich
s vykonem c¢innosti. V dob¢ kontroly byla vSechna umyvadla s vytokem pitné a teplé vody opatiena prostiedky
na myti rukou a hygienické osouseni.

Pracovni plochy, pracovni naéini a pracovni pomucky byly shledany v fadném stavu, bez poSkozeni povrchu.
Jednorazové obaly nejsou pouZzivany. Jednordzové rukavice vyuZzivané pro praci s pokrmy mély na obalu fadné
grafické oznaceni, Ze jsou vhodné pro styk s potravinami, bez aplikacniho omezeni.

Nakladani s odpady:
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Uchovavan v uzaviratelnych plastovych nadobach. Nedochazi k jeho hromadéni v prostorech varny ani jinych
prostorech, kde se manipuluje s potravinami. Odpad je denn¢ odvazen.

Sanitarni zafizeni a pomocna zatizeni:

Pro zaméstnance je k dispozici vyc€lenénd uzamykatelna WC kabinka, k dispozici je také umyvadlo s pifivodem
tekouci studené pitné a teplé vody, vybavené davkovacem s tekutym mydlem a jednordzové papirové rucniky.
Persondl skolni jidelny vyuziva Satnu se skiinémi, které umoznuji oddélené ukladani civilniho a pracovniho odévu
vcetné obuvi.

K dispozici je nucené vétratelna uklidova komora, kde je umisténa vylevka s ptivodem studené a teplé pitné vody.
V uklidové komote jsou k dispozici uklidové prostfedky a pomicky.

Dolozené dokumenty:

Vypracované postupy zalozené na zasadach HACCP

Ptirucka HACCP je vypracovdna v celém rozsahu a odpovida aktualnimu provozu. Jsou vypracovany postupy na
cely poskytovany sortiment (studené pokrmy, teplé pokrmy). Ptirucka obsahuje analyzu nebezpeci, stanoveni
kritickych bod@, stanoveni kritickych limitd v kritickych bodech, monitorovaci postupy (zptsob sledovani
v kritickych bodech), napravna opatieni, ovéfeni navrzenych postupd a evidenci stanovenych kritickych bodt.
Ptfirucka je vypracovana v rozsahu uplného HACCP na konkrétni provozovnu. Pii kontrole byla pfedlozena evidence
stanovenych kritickych kontrolnich bodl. Kriticky kontrolni bod pii méfeni teplot teplych pokrmt pred vydejem je
nastaven na + 60°C. Jsou vedeny denni pisemné zaznamy o méfeni teplot ped vydejem ve vSech slozkach pokrmu.
U namatkové shlédnutych zapsanych hodnot teplych pokrmi je vzdy uvedena teplota nad +60 °C.

Skoleni pracovniku:
Skoleni pracovnikti probiha dle piirucky HACCP 1x ro¢n€. Posledni skoleni ,,Hygienického minima* probéhlo dne
2.9.2025 pani Tillmannovou.

Vnitini audit:
Vnitini audit probiha dle pfirucky HACCP 1x ro¢né. Posledni zaznam byl pfedlozen ze dne 31.10.2025, audit
provedla vedouci SJ Sobotka pani Jana Drapakova.

V ramci statniho zdravotniho dozoru byl pouzit ptipravek BioFinder pro zjisténi pfitomnosti biofilmi a
kontaminace povrchu na dfevéném prkénku na zeleninu a na dfevéném prkénku na vafené maso. BioFinder je
pripravek fungujici jako orientacni rychlotest k prikazu biofilmii na pracovnich povrsich, pficemz biofilm je skupina
mikroorganizmt pfilnutych k povrchu, produkujici biotické latky spolu se zachycenymi organickymi a
anorganickymi latkami z vnéjSiho prostiedi. BioFinder reaguje tak, ze na misté odhali kontaminovanou oblast, a tim
prokaze, ze kontrolovana pracovni plocha muize byt zneCi§téna mikroorganizmy Listeria monocytogenes,
Escherichia coli, Salmonella spp., Staphylococcus aureus aj. Tato kontrola je po pouziti pfipravku na pracovni plose
pouze vizualni.

Vizualni kontrolou zji§tén negativni vysledek u testovanych povrchi, coz svédci o dostatecné provedené sanitaci

Znaceni alergenii:

V jidelnim listku jsou u jednotlivych chodi Cislice s odkazem na seznam alergend, ktery je pfilozen. Jidelni listek
je vzdy vyvésen v jidelné, dostatecné viditelny a aktualizovany kazdy tyden. Je tedy splnéna povinnost znaceni
alergenti vyplyvajici z nafizeni Evropského parlamentu a rady (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informaci o
potravinach spotiebitelim a zakona ¢. 110/1997 Sb. § 9a.

Zaveér:
Statnim zdravotnim dozorem nebyly shledany nedostatky.

12. Pozadavek kontrolujiciho na podani pisemné zpravy o odstranéni nebo prevenci nedostatka
zjisténvch kontrolou podle § 10 odst. 2 kontrolniho Fadu:

Kontrolovana osoba predlozi pisemnou zpravu o odstranéni zjisténych nedostatkt ve 1huté do:
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Upozornéni: Kontrolované osobé mize spravni organ za nesplnéni vySe uvedené povinnosti ulozit pokutu az do vySe
500 000 K¢ (viz § 15 odst. 2 kontrolniho tadu).

13. Pouceni:

Podle § 13 kontrolniho f4du némitky proti kontrolnimu zjisténi uvedenému v protokolu o kontrole muze
kontrolovana osoba podat Krajské hygienické stanici Kradlovéhradeckého kraje se sidlem v Hradci Kralové ve lhité
15 dni ode dne doruceni protokolu o kontrole. Namitky se podavaji pisemné€, musi z nich byt zfejmé, proti jakému
kontrolnimu zjisténi smefuji, a musi obsahovat odiivodnéni nesouhlasu s timto kontrolnim zjisténim.

Podle ¢l. 8 odst. 5 natizeni (EU) 2017/625 a v souladu s § 100e zakona ¢. 258/2000 Sb. jsou krajské hygienické stanice opravnény
informovat vetejnost o vysledku tfednich kontrol tykajicich se jednotlivych provozovateld, a to v rozsahu uvedeni totoznosti kontrolované
osoby, stavu kontrolovaného objektu, povaze pfipadného rizika, pfijatych napravnych opatfeni a dalSich informaci nezbytnych k ochrané
vefejného zdravi. Na tyto pfipady se nevztahuje povinnost ml¢enlivosti ulozena podle tohoto zakona a zvlastnich pravnich ptedpist. Pravo
vyjadfit se k informacim, které ma pfislusny organ v umyslu zvefejnit nebo jinak zpfistupnit vetejnosti, pted jejich zvefejnénim nebo
zpiistupnénim a na zohlednéni piipadnych pfipominek, jez dotéenym provozovatelim pfiznava vySe citovand pravni uprava, mize
kontrolovana osoba uplatnit nejpozdéji ve lhtitdich uvedenych vySe v bodech 12. a 13. tam stanovenym zpisobem. Neucini-li tak, bude mit
kontrolni organ za to, ze kontrolovana osoba nema k jejich zvefejnéni zadnych ptipominek.

14. Protokol vyhotoven dne: 19. 1. 2026

15. Protokol obsahuje (pocet stranek protokolu, popt. ptilohu): 5 stran

Protokol byl vyhotoven v digitalni podobé

16. Podpisy kontrolujicich: Mgr. Eva Kwiecienova
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